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¢ IDENTIFIKACE PROVOZOVNY

Provozovatel

LMS Sk¥itek Edulin, z.s.

Adresa

Meéstské lesy HK, Cikansky placek, Novy Hradec
Kralové 500 09

Oblast ¢innosti

Vydejna lesni mateiské Skoly

Vymezeni ¢innosti

Vydej obéda, dopoledni a odpoledni svaciny (pouze
vydej bez dotvareni pokrm( zaméstnanci vydejny)
vcetné zajisténi pitného rezimu.

Primérny objem vydeje

Cca 15 obéd(, dopolednich a odpolednich svacin.

Sortiment

Pokrmy teplé a studené kuchyné dle spotirebniho
kose pro MS.

Podet zaméstnancti

7

<+ PREHLED PODAVANYCH VYROBKU A POKRMU

Skupiny pokrm a jejich charakteristika

Teplé hotové pokrmy pfrijaté od dodavatele.
Studené hotové pokrmy prijaté od dodavatele (napf.
salaty, pomazanky).

Studené vyrobky pfijaté od dodavatele (napf.
jogurty).

Napoje k jidlim od dodavatele k zajisténi
doplnkového pitného rezimu.




Uréeni vyrobka Stravniky jsou predskolni déti dochézejici do LMSSE.

PouzZivané rizikové suroviny Hotova tepla jidla véetné masnych.
Mléko a mlécné vyrobky.
Vejce a vajecné vyrobky.

Brambory, Cerstvé ovoce a zelenina.

PouzZivané technologické postupy Ohtev ve vodni lazni (v pfipadé nutnosti).

Pouzivana technologicka zafizeni Kamna

Dodavatel pokrmti a vyrobku Materska skola Klicek, Urxova 342, 500 06 Hradec

Kralové, 1ICO: 71000666

Zpusob pouziti Uchovani a vydej

Doba spotieby Dle pravodky

Vydej Dopoledni svacina je vydavana od 9.00 do 9.30.
Obéd je vyddvéan od 11.30 do 12.00.

Svacina je vydavana od 14.00 do 14.30.

< OBECNY DIAGRAM VYROBNiIHO PROCESU

Vyrobni operace Jednotlivé cinnosti operace

PFijem hotovych vyrobku Vizualni kontrola neporusenosti obal(/boxd.
Posouzeni privodni dokumentace.
Presun dopoledni svaciny do vydejny.

Pfesun obéda a odpoledni svaciny do vydejny.

Voda Termoska sanitovdna a plnéna dodavatelem,
dovéziena a odvazena externim dovozcem.

Uchova pred vydejem Uchova v teplém nebo studeném stavu.

Vydej Kompletace pokrm.
Vydej pokrm( stravnikdm.

Likvidace nespotfebovanych potravin a zbytk( Likvidace nespotfebovanych potravin a zbytk

(prevoz k dodavateli).

< ANALYZA NEBEZPECi

Vyrobni Nebezpeci Ovladaci opatreni Metoda kontroly
operace
Pfijem Kontaminace pokrm: 1. Vizudlni a senzorické 1, 2, 3,4 Vizudlni
hotovych e Dbiologickad (mikrobialné) posouzeni kontrola
pokrm( a o chemicka (zbytky neporusenosti oball pracovnikem
vyrobki sanitacnich cinidel) (termobox aj.). vydeje

o fyzikalni (mechanickymi 2. Kontrola data spotreby 3 Méreni teploty

necistotami) vyrobk( (napf. jogurtl 3 Vedeni




ke svaciné).

Sledovani teploty
prijimanych vyrobka.
DodrZovani prijimacich
postupl, Cisté plochy.
Spolehlivy dodavatel.

pisemného
zadznamu o
teploté

5 Kontrola
pracovnikem
vydeje, v pfipadé
trvani

nedostatk(
informovani
vedeni skoly.
Voda Kontaminovana voda. Dodrzovani Sanitacniho 1, 2 Pisemny
Kontaminace vody prostfednictvim fadu barell a varnic. zaznam.
nadoby. Kontrola lozné plochy 1, 2, 3 Vizualni
Kontaminace vody pfi pfevozu. pfepravniho boxu v kontrola
Kontaminace vody nevhodnym prostoru vozidla pracovnikem
uskladnénim. (Cistota). vydeje.
Kontaminace vody pouzitim Barely a varnice jsou 4 Pisemny
nevhodné lahve. umistovany vyhradné na | zaznam-
vyhrazena mista (na informace
barely nesmi svitit rodi¢lim o
slunce atp.). Pitnd voda | spravné sanitaci
je denné ménéna. lahvi na vodu a
Rodice byli informovani | termosek.
o spravné sanitaci lahvi
na vodu a termosek.
Uchova v Kontaminace pokrm: Dodrzeni 1 Pisemny
teplém stavu ® biologicka (mikrobialné) technologického zaznam.

o chemicka (zbytky
sanitacnich cinidel)
o fyzikalni (mechanickymi
necistotami)
PomnozZeni organism{ vlivem
chybné teploty.

postupu (kontrola
dodrzeni teplotnich
podminek, tj. teplé
pokrmy 60 st.C a vice v
dobé servirovani
stravnik(m), vyuZziti
vhodnych termoboxd.
DodrZeni sanita¢niho
radu.

Dodrzovani pravidel
provozni a osobni
hygieny (Cistota
pomlcek, Cistota
pracovniho odévu ve
formé plasté a pokryvky
hlavy, jednorazové
rukavice, zadné ozdobné
predméty na rukou
atp.).

Zamezeni zbyteénym
prodlevdm mezi
pfijmem svacin a
vydejem.

2, 3 Dodrzovani
provozniho a
sanitacniho radu
a zasad osobni
hygieny,
pribéina
kontrola
pracovnikl
vydeje vedenim
Skoly.

Uchova ve

Kontaminace pokrm:

DodrzZeni

1 Pisemny




studeném
stavu

biologicka (mikrobialné)
o chemicka (zbytky
sanitacnich cinidel)
o fyzikalni (mechanickymi
necistotami)
PomnozZeni organism{ vlivem
chybné teploty.

technologického
postupu (kontrola
dodrzeni teplotnich
podminek pfi pfijmu),
vyuziti vhodnych
termobox0 a chladicich
vlozek do termoboxd,
dodavatel je smluvné
zavazan k zajisténi
vyhradné takové stravy,
kterou je mozné v
prostorach skolky
uchovdvat pozadovanou
dobu.

DodrZeni sanita¢niho
fadu.

DodrzZovani pravidel
provozni a osobni
hygieny (Cistota
pomducek, Cistota
pracovniho odévu ve
formé plast a pokryvka
hlavy, jednorazové
rukavice, zadné ozdobné
predméty na rukou
atp.).

Zamezeni zbyteénym
prodlevam mezi
prijmem svacin a
vydejem.

zaznam.

2, 3 Dodrzovani
provozniho a
sanitacniho radu
a zasad osobni
hygieny,
prabéina
kontrola
pracovnik
vydeje vedenim
skoly.

Vydej

Kontaminace pokrm:
e Dbiologickad (mikrobialné)
o chemicka (zbytky
sanitacnich cinidel)
e fyzikalni (mechanickymi
necistotami)
PomnozZeni organismu vlivem
chybné teploty.

Dodrzeni
technologického
postupu (kontrola
dodrzeni teplotnich
podminek vpichovym
teplomérem u polévky,
hlavniho chodu i pfilohy,
ev. saldtu, a to tak, ze
teplota nad 60 st.C bude
odpovidat u teplych
pokrmU v dobé vydeje a
pred zac¢atkem pridavkd,
teplota dle privodky u
studenych pokrm( a
vyrobk). Neni-li teplota
u teplych pokrm
adekvatni, je nutné
pokrm pfihfat ve vodni
Idzni na pozadovanou
teplotu. Neni-li
dodrzena teplota u
studenych vyrobk, jsou

1 Pisemny
zaznam.

2, 3 Dodrzovani
provozniho a
sanitacniho radu
a zasad osobni
hygieny,
prabéina
kontrola
pracovnikd
vydeje vedenim
Skoly.




studené vyrobky
vraceny dodavateli
stravy a je vyZzadovan
dovoz nové varky stravy.
DodrzZeni sanitacniho
fadu.

Dodrzovani pravidel
provozni a osobni
hygieny (Cistota
pomlcek, Cistota
pracovniho odévu ve
formé plast a pokryvka
hlavy, jednorazové
rukavice, zddné ozdobné
predméty na rukou

atp.).

Likvidace
nespotrebo-
vanych
potravin a
zbytk(

Lakani hmyzu a hlodavcd.

DodrZeni sanitacniho
radu, veskeré nadoby,
ve kterych byla
dopravena strava, a
nacini, jimz byla
servirovana, stejné jako
termoboxy, jsou peclivé
uzavieny a odvezeny
zpét dodavateli, ktery je
také ve svych prostorach
sanituje.
Nespotiebovana strava
nevznika, vse je
rozdéleno mezi
pfitomné déti Ci
privodce.

Zbytky jidla jsou
shromazdény do nadob
na gastroodpad, nddoby
peclivé uzavieny a
odvezeny téhoz dne
dodavateli k likvidaci.

1, 2, 3 Vizualni
kontrola
zaméstnance
vydeje.

< PREHLED KRITICKYCH KONTROLNiCH BODU

Vyrobni
operace

Sledovany
znak

Kritické meze

Postup
sledovani

Frekvence
sledovani

Napravné
opatieni

Postup/
zaznam

Prijem
hotovych
pokrm( a
vyrobk{

teplota

datum min.
trvanlivosti/
spotieby

dle pravodky

odpovida

kontrola
teploty
vpichovym
teplomérem

vizudlni
kontrola

neprijeti
dodavky

pfi kazdém
pfijmu

pravodka ev.
e-mailova
komunikace
reklamace




neporusenost | neporusenost | vizualni
termoboxu a obalu kontrola
obalud
Voda existence odpovida vizudlni 1x rocné kontrola rozbor z
vyhovujiciho kontrola reditelkou, akreditované
rozboru vody zaméstnance zajisténi laboratore
(pouze na m vydejny jiného zdroje
vyzadani)
dodrzeni odpovida vizudlni pfi kazdé zajisténi nové | sanitacni
sanitacnich kontrola dodavce dodavky zaznam
rada zaméstnance informovani
m vydejny rodice, ev.
lahve na pitia | odpovida privodce pfi obédé odstoupeni pouceni
termosky nosi lesni MS od rodicu ev. e-
déti denné smlouvy s mailova
Cisté z domu rodicem komunikace
Vydej teplota dle pravodky kontrola pred kazdym dohrati pisemny
hotovych teploty vydejem teplych zaznam z
pokrm( a vpichovym pokrm( ve kazdého
uchova teplomérem vodni lazni na méreni
odpoledni pred za¢atkem alespon 60
svaciny vydeje st.C
kontrola
teploty
v termoboxu likvidace
s odpoledni vyrobka,
svacinou pfi zajisténi
pfijmu a pred nahradni
vydejem svaciny
Likvidace termoboxy a odpovida zaméstnanec denné telefonické/e- | e-mailova
nespotrebova | obaly jsou vydejny mailové komunikace
nych potravin | pravidelné kontaktovani
a zbytka odvazeny dodavatele,
dodavateli zajisténi
nahradniho
vyzvednuti
jidlonosice si odpovida zaméstnanec denné nadob pouceni
déti nosi vydejny informovani rodicu ev. e-
denné Cisté rodice, ev. mailova
odstoupeni komunikace
lesni MS od
smlouvy s
rodicem

HACCP je revidovan alespon jednou rocné v pfipravném tydnu. Na revizi se podili cely tym skoly. S HACCP a
provoznim fadem vydejny byli seznameni vSichni zaméstnanci Skolky dne 28. 8. 2025. Pracovnik Mgr. Anna
Julie Némcova ma povinnost kazdé tfi roky absolvovat vzdélavaci kurz z oblasti HACCP a hygienického minima
a nasledné kazdy rok proskolit tym. Ma také povinnost proskolit nové prichoziho zaméstnance a to nejpozdéji v
den jeho ndastupu do zaméstnani. O proskoleni se vidy vede pisemny zaznam (prezencni listina se jmény a
podpisy proskolenych a skolitele). Audit vydejny externim pracovnikem gastroprovozu probiha jednou za dva

roky.




